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Norsk hvalfangst
Vågehvalfangst langs norskekysten nevnes i skriftlige kilder allerede på 800-tallet, fangst med harpun var vanlig på 
1200-tallet. Motoriseringen av fiskeflåten i 1920-årene gav støtet til den moderne vågehvalfangsten.

Hvalkomiteen (1924) og Hvalrådet (1929) ble opprettet for å koordinere norske interesser i internasjonal 
hvalfangst, spesielt i Antarktis. I 1938 ble det innført krav til konsesjon. På 1950-tallet kom regler om 
maksimumsfangst per båt og bestemmelser om at lisenshavere skulle være fiskere som eide båtene og selv deltok 
i fangsten. I 1976 ble det innført årlige maksimalkvoter.

I 1982 vedtok Den internasjonale hvalfangstkommisjonen (IWC) en fangststopp (moratorium) for all kommersiell 
hvalfangst med virkning fra 1986. Norge reserverte seg mot stans i småhvalfangsten i Nordøst-Atlanteren, men 
innførte midlertidig stans i vågehvalfangsten fra 1987, i påvente av bedre kunnskap om bestandsstørrelsen.

Norge stanset sin kommersielle hvalfangst i 1988 etter sterkt internasjonalt press. Men siden Norge hadde 
reservert seg fra moratoriet, kunne Gro Harlem Brundtland fem år senere gjenåpne den kommersielle fangsten av 
vågehval. 

Etter et opphold på fem år for studier av bestandsgrunnlaget, vedtok regjeringen at fangsten av vågehval skulle 
gjenopptas i 1993. Reservasjonen mot fangststoppen er hjemlet i Artikkel V i hvalfangstkonvensjonen. Norges 
juridiske rett til å drive vågehvalfangst er dermed ikke omstridt.

De norske kvotene baseres på vitenskapskomiteens reviderte forvaltingsprosedyre, og var i 2017 på 999 dyr.



Bærekraftig forvaltning…..
❖ Den internasjonale hvalfangstkommisjonen (IWC) - fra forvaltningsorgan til      
verneorganisasjon

❖Vitenskapskomiteen i IWC har lagt fram både sikrere bestandsanslag og en    
revidert   forvaltningsprosedyre, men kommisjonen har siden 1990 likevel ikke 
vært villig til å revurdere moratoriet og fangstkvotene.

❖I 2004 ble vågehvalbestanden i de områdene i Nordøst- og Sentralatlanteren
hvor Norge driver  fangst anslått til 107 000 dyr – stor nok til å gi grunnlag for 
bærekraftig høsting. 

❖ Human fangst. Resultater indikerer at rundt 80% av dyrene dør momentant. 
Det er sannsynlig at flere av de dyrene som ikke er registrert momentant døde, 
har mistet bevisstheten momentant og dermed ikke kjent smerte. Under 0,5% 
måtte avlives med omskudd. Hvert år, før fangsten begynner, må alle skyttere 
gjennomgå et kurs der skyting og avliving er et sentralt tema. I tillegg er det 
obligatoriske skyteprøver med både harpunkanon og rifle.

❖ DNA register (HI)

❖ Paris-avtalen

❖ Hvor mye spiser hvalen?
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Fangst fra mai til september….



Kato - motsatt utvikling av næringen

Quota Chatch Wessels KATO
catch

Share of
total catch

2017 999 432 12 152 35%

2016 880 590 19 134 23%

2015 1286 660 21 120 18%

2014 1286 742 20 112 15%

2013 1286 590 17 86 15%
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Kato  152
minksRed Meat for 

Myklebust Hvalprodukter 
shore-plant

Seafrozen Whites for fresh
market in Japan

Test 
Bones 

Whites
oil

Seafrozen Red Meat for fresh
market in Japan   

Ingreediants & Health 
products for the domestic
market

Meat cut
Balenin
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Kato fangstsesongen 2017 – utvikling i fokus

Domestic
Fresh & 
frozen

Test Frozen
Red Meat
100 gram

Test of kidney, liver & stomach
for processing in Japan  

Freeze Dry products for PET 
in domestic market

Meat cut
Balenin



Målet er å utnytte hele dyret……

Kjøtt

• Hjemmemarked 

• Japan

Spekk
• Japan

Rest-

råstoff

• Fra fangst

• Fra landbasert produksjon
Vi har økt utnyttelsen 

fra 1200 til 2800 kg. pr. dyr.  
Utgjør over 50%.

Neste er beingrind og innmat
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NORSK HVALKJØTT

EN RÅVARE I 
VERDENSKLASSE

Nøkkelen til vekst ligger i eksport til Japan og 
utvikling av flere verdikjeder

Hjemmemarked Japan Helse PET





Markedsleder i dagligvarehandelen

• Biff
• Indrefilet
• Hvalkjøtt til gryte og wok
• Lettrøkt hvalkjøtt
• Kremet hvalgryte

http://www.google.no/url?sa=i&rct=j&q=meny+logo&source=images&cd=&cad=rja&docid=yaElY75ckPzDYM&tbnid=dbpkTegNVDaszM:&ved=0CAUQjRw&url=http://www.meny.no/&ei=0XF2UYXgHMWRtAbbtYHoCg&bvm=bv.45512109,d.Yms&psig=AFQjCNGdsVGTP1Tqa_y385QqxESkq04XPA&ust=1366803262238384


Horeca sortiment ferskt og frys…… 
Mørnet hvalbiff

Mørnet indrefilet

Tail meat

Terningkuttet

Lettrøkt

Polaris gryte



Konsept for helseprodukter……



Kato Hundefor - serien

• Utviklet i samarbeid med FK 
• Produktserie bestående av:

• 300 og 1000ml olje
• Frysetørket godbit og pulver
• Råfòr

• Distribusjon i FK



Eget salgskontor i  
Japan siden juli 2016

V I S I O N :

A M B I T I O U S  G R OW T H  A N D  S T R ON G  M A R K E T  R E L E VA N C E  
W I L L  E N A B L E  M Y K L E B U S T  J A PA N  TO  TA K E  A  L E A D E RS H I P  
R O L E  I N  M A R K E T I N G  A N D  S A L E S  O F  N O R W E G I A N  M I N K  
W H A L E  P R O D U C T S  I N  J A PA N



Japanerne spiser «hele» dyret…..



Japan - et viktig marked
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Store geografiske 
variasjoner på 
etterspørsel & 

spisevaner



Fiskemarked og auksjon – en ny og viktig 
kanal– mål om 50 tonn i 2018



På lag med myndighetene for økt 
harmonisering og nedlisting

Kato /Myklebust går opp løypa på vegne av bransjen



Styrket 
hjemmemarked

FoU

Veien videre

Nedlisting

Økt 
harmonisering 

med Japan

Avkrefte myter – økt kunnskap
Grunnlag for økt fangst  – flere arter

Globalt marked

Forutsigbarhet – vekst
Nye produkt i nye segment

Nye produkter til humant konsum
Helsefremmende dokumentasjon & aksept

Økt kjennskap og aksept
Sunt og godt – på middagsbordet hver uke



Takk for oppmerksomheten


